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Trop de propioniques - que faire ?

Les bactéries propionigues ne supportent pas les températures supérieures a
63°C.
*  Nettoyer les trayeuses aprés chaque utilisation (aussi I'extérieur).
o Assurer la propreté extérieure des trayeuses.
o Contréler I'alternance des solutions de lavage (acide/alcalin).
o Contrdler la quantité d'eau et le dosage des produits.
o Contrdler la température au début et en fin de nettoyage selon
feuille de service.
o Assurer un égouttage efficace sans éponge.
o Changer les piéces en caoutchouc défectueuses
* Propreté du réseau vacuum et du piége sanitaire
o Contrdler les pulsateurs, manchons, tuyaux a air, robinets de
branchement et conduite a vide.
* Controler la propreté des couches, des litieéres et des places de traite
o S5tabulations, allées, places d’abreuvoirs, aires de promenade.
= Barriéres efficace entre étable, porcherie et poulailler

o Habits, bottes et outils séparés pour chaque secteur d*activite.

L"application rigoureuse de ces mesures conduit au succés.

Pour de plus amples informations ; www.casei.ch
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